ake Zillmann,
‘ka aus Schliengen errang
simal Silber fiir das Honig
ocorn, Popcorn mit Meersalz
d die Schwarzwilder Din-
brezel sowie Bronze fiir die
warzwilder Sesam Dinkel-
ezel. Auch ein schwedischer
shberartikel-Hersteller betei-
ste sich am Wettbewerb. Ori-
nal Svenska LantChips mit
er Sahne nahmen Silber und
« LantChips gesalzen Bronze

erfilhrerische
uBwaren

$it verfithrerischen Rezeptu-
n warteten auch die StiRwa-
sn-Hersteller auf. Rapunzel,
farktfilhrer im Fachhandel
sim Trockensortiment, bewies
it drei goldenen Medaillen
wich Qualititsfithrerschaft. Die
usli-Snacks in den Sorten Scho-
0 und Apfel, das Schoko-Nuss-
fusli sowie die 85 Prozent Bit-
hokolade haben den Gol-
senen DLG-Preis erhalten, der
fusli-Snack Erdbeere den Sil-
wrnen DLG-Preis. ,Wir freuen
ins. dass alle von uns einge-
wichten Produkte einen Preis
sziclen konnten®,so Eva Kiene
us der Marketingabteilung.
ie Candy-Factory aus NRW hat
mit der Marke Bretti' s erfolg-
seich Gold eingesammelt: fiir
den Fruchtzoo, Geleefriichte,
ruchtbirli mit und ohne Gela-
une, Marzipankartoffeln, Knus-
sernougat, Vanille-Triiffel und
sahne-Triiffel. Herstellerin Ros-
witha Brettschneider erwies
sch geradezu als Goldhamster.
‘ersilbert wurde der Schoko-
ihnachtslutscher mit Zart-
Sitterschokolade und weider
schokolade. Fiir den Weih-
aachtslutscher mit Vollmilch-
wwhokolade reichte es nur zu
sronze. Chocolat Schonenber-
ser aus Rothenburg in der
schweiz wurde fiir die Bio Swiss
ChocoRoc Edelbitter und Bio
swiss ChocoRoc Feinste Edel-
milch mit Silber bedacht.
DerTeigwaren-Hersteller Pasta-
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nuova aus Linkenheim-Hoch-
stetten hat Gold fiir Tortellini
mit Ricotta-Fillung und Silber
fur Maultaschen mit Spinat-
Lauch-Fiillung  errungen.
Geschilftsfiihrer Claudio Mossa
hat nur diese zwei Verkaufs-
renner seiner insgesamt 13 Pro-
dukte zum Test geschickt und
ist mit dem Abschneiden zufrie-
den:, Gold und Silber sind nicht
schlecht*.

Einen Beweis fiir die hohe Gilite
seiner frischen Bio-Teigwaren
lieferte auch Albgold ausTroch-
telfingen. Bio-Dinkel-Maulta-
schen mit Fleischfiillung und
Bio-Schupfnudeln aus Hart-
weizengriel erhielten jeweils
den Goldenen Preis.

Der Pastamacher Castiglioni,
aus Italien erntete Gold fiir
seine Bio-Pasta di Semola di
Grano Duro (getrocknete Hart-
weizenTeigwaren). Es gab eine
Goldmedaille fiir in den Aus-
prigungen Spaghetti. Trenette,
Fusilli, Ruote, Penne und Gemel-
li,die auf dem gleichenTeig aus
Auszugsmehl basieren.

Bei den Molkereiprodukten war
die Beteiligung am schwiich-
sten,obwohl Deutschland eine
Bio-Milch Hochburg ist. Fiir
Trinkmilch und fir Joghurts
gab es dreimal Gold.Von 30 ein-
gereichten Kisen wurden sechs
mit Gold primiert. Das ent-
spricht einer Quote 20 Prozent
gegeniiber 40 Prozent der
Wurstbranche. Zu den golde-
nen Preistrigern zihlte die
Kiserei Santa Rita aus Italien
mit einem 24 Monate gereiften
Parmagiano reggiano und fir
einen 18 Monate gereiften Par-
magiano reggiano gab es einen
silbernen Preis. Die Oatly Cui-
sine, eine pflanzliche Alternati-
ve zu Sahne aus Schweden,
wurde mit Silber bedacht.

Prima Bio schmeckte
den Priifern

Seit 2006 bietet M+P Tiefkiihl-
kost GmbH dem Verbraucher

seine Vollconvenience-Meniis
nun auch in Bioqualitit an.

Prima Bio bestand die erste
Bewihrungsprobe bei der DLG
Bio-Priifung 2006. Lasagne Bolo-
gnese uiberzogen mit Sahne-
sauce und Kise zum Uberb-
acken holte einen goldenen
Preis, Spaghetti Bolognese einen
silbernen Preis. Der von M+P
verwendete Karton besteht zu
mehr als 90 Prozent aus nach-
wachsenden Rohstoffen. Somit
bietet Prima Bio ein Konzept
aus biologischen Rohwaren und
umweltfreundlicher  Ver-
packung.

Die Deutsche See, der Markt-
fithrer bei Fisch, erzielte ein
positives Ergebnis. Acht Pro-
dukte erwiesen sich als Gold
wiirdig. Besonders die Garnelen
wurden fiir erstklassig befun-
den.Auch Pangasius und Lachs-
filet bekam die hochste Aus-
zeichnung. Neunmal gab es Sil-
ber. Drei Feinkostsalate und der
Bio-Talapia waren darunter. Sie-
benmal gab es noch Bronze,
zweimal war die Bachforelle
aus deutschem Ursprung dabei.
Die FiordiFrutta Bio-Fruchtauf-
striche aus Italien wurden mit
zwei Medaillen bedacht. Silber
gab es fiir die Sorte Aprikose
und Bronze fiir Zitrone.

Die Bio-Ole erwiesen sich
durchweg als gut und wurden
allesamt primiert.Alle drei ein-
gereichten Produkte der Teu-
toburger Olmiihle, das Raps-
Kerndl Organic, Sonnenblumen-
Kerndél Organic und das Bio-
Raps-Kerndl zum Braten,

erhielten die Bestnote. Hervor-
gehoben wurden insbesondere
das reine, milde und nussige
Aroma vom Raps-Kernol Orga-
nic sowie das intensive und
gleichzeitig milde Aroma vom
Sonnenblumen-Kernol Organic.
Ebenfalls Gold erntete das Extra
vergine Olivenol von Frantoio
Salvagno aus Italien. Die
Argandle, die Mogador Natur-
produkte aus Reutlingen ein-
gereicht hatte, wurden beide
mit Gold primiert. Sowohl das
kaltgepresste Argavital aus gerd-
stetem als auch das aus natur-
belassenem Samen bewiesen
hochste Qualitit.
Insgesamt elf Preise hat die
DLG bei ihrem Bio-Qualitits-
test an Lieferanten von Ruidi-
ger Kerschner aus Freising in
Bayern vergeben. ,Darauf bin
ich schon ein bisschen stolz,
bestitigt dieses Ergebnis doch
zum einen unser Selbstver-
stindnis als System-Lieferant fiir
exzellente Bio-Markenproduk-
te aus einer Hand zum ande-
ren unsere Kompetenz bei der
Auswahl unserer Lieferanten.
Von seinen Lieferanten waren
die Kiiserei Santa Rita, der Pasta-
Macher Castiglioni und die
Olmiihle Frantoio Salvagno
unter den Gold-Preistrigern. Sie
bestiitigten den hohen Standard
italienischer Lebensmittel.
Die detaillierten Ergebnisse sind
im Internet unter www.DLG.
org/biotest veroffentlicht.
Anton Grof3kinsky

DLG - Gold -
Pramierung fiir
Argavital -

Internationaler Qualitats-
wettbewerb fiir Bio-Produkte
www.argavital.com




