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rst seit wenigen Jahren ist von dem
Argandl aus Marokka im deutschsprachigen Raum
zu horen. Heute Schatz der Sohara oder Gold Ma-
rokkos genannt, wurde es zum ersten Mal Mitte
dés 13. Jhs. von dem Arzt und Botaniker Ibn Al
Baytar erwdhnt. Schon die Phdnizier handelten es.
Im frihen 20. Jh. wurde der Export des Arganls
verboten. Erst 1996 durfte es wieder exportiert
werden.
Die Firma Mogador wurde von einem Biologen
gegriindet, der das goldene Ol seines Heimatlan-
des zu schitzen wusste und es vielen Menschen
ausserhalb Marokkos ndher bringen wollte, Da-
mals war das Argandl noch weitgehend unbe-
kannt. Dank langjdhriger Erfahrung sowie der
Vertrautheit mit den neuesten wissenschaftlichen
Forschungsergebnissen zahlt die Firma Mogador
zu den besten Argantlspezialisten. Sie ist aktives
Mitglied der koniglichen Stiftung Mohamed VI
2um Schutz des Arganhains und fiir die Forschung.

Leider wird heute mal ranziges, mal nicht nussiges,
mal extrem helles Arganol auf dem Markt gefun-
den, auch mit der Behauptung, dass der ranzige
Geschmack der normale Geschmack sei. Leider
sind solche Tatsachen irrefiihrend. Mehr lber die
organoleptischen Eigenschaften des Argandls le-
sen Sie in: www.argania-spinosa.de.

Auch der marokkanische Sternekoch Nouri Wahabi
aus Hamburg (Restaurant Piment) mit langjahriger
Argandl-Erfahrung hat auf dem deutschen Markt
immer wieder enttiauschende Qualitaten gefunden.
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Produktionsverfahren

Mit Argavital® Argandl ist er jetzt sehr zufrieden
und empfiehit ausschlieBlich dieses O1. Auch der
weltbekannte Starkoch Alfons Schuhbeck ver-
wendet und empfiehlt nur Argavital® Argandl.
Argavital®- und Arganaturel®-Produkte sind mit
diesem Zeichen erkennbar.
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Das Argavital® Argandl wird in Marokko nach der
Philosophie ,Tradition & Modernitdt” hergestellt:
Tradition: Ernte, Transport und Lagerung, Luft-
trocknung, Entfernung der Fruchtschale, Auf-
schlagen der Arganfrucht, Rostung, f)lat:ﬁ.il\ung.
Modernitat: Pressung in kleinen Olpressen, Fil-
tration. Mit der Pressung in kieinen Olpressen wird
klares Argandl gewonnen. Es wird kein Wasser ge-
braucht, um das 0! von dem Arganbrei zu trennen.
Das Argandl wird in kleinen Maschinen gefiltert.
Diese Herstellungsart des Arganols garantiert eine
geringere Peroxydzahl und eine bessere Qualitats-
sicherung sowie eine ldngere Haltbarkeit und den
vollen Erhalt der Inhaltsstoffe, die dank der opti-
malen Gewinnung nicht mehr zum groBten Teil in
den Presseriickstand verloren gehen.

Die Firma Mogador hat sich auf natiirliche Pro-
dukte aus kontrolliert biologischem Anbau spe-
zialisiert, die mit der philosophischen Einsicht
hergestellt werden, ,Tradition & Modernitat” zu
verbinden. Sie bietet sowohl Speisedle als auch
Naturkosmetik auf Argandl-Basis an.

Das Argavital® Argandl wird aus den Argansamen
hergestellt, die aus einem kleinen Gebiet um Mo-
gador-Essaouira stammen, wo die Arganbdume
dank eines besonderen Mikroklimas die schonsten
Arganfriichte tragen. Mogador bietet Argandl als
erste Kaltpressung aus gerdsteten und aus natur-
belassenen Samen an; ebenso die hochwertige
Kosmetiklinie Arganaturel®: Korper- und Ge-
sichtsbl, Haarpflege und Décolleté-Creme.
Argavital*Argan-Speised|l sowie Arganaturel®

Naturkosmetik auf Argandlbasis finden Sie in
Feinkostladen, im Bio-Fachhandel und in 3
kostladen. Dort kbnnen Sie auch nach dem n&
Sortiment der Fa. Mogador: Argavital® Arganol
kaltgepresst fragen. Das kaltgepresste Argavital®
Argandl kidnnen Sie sowohl als Speisedl als auch
fir die Hautpflege verwenden, sogar auch direkt
einnehmen. Es hat einen |eichten nussigen Ge-
schmack.

Mehr Gber die Vorteile des modernen Herstel-
lungsverfahrens des Argandls lesen Sie in der Ru-
brik ,Forschung und Literatur" unter:
Www.argania-spinosa.de
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