Wertvoll fiir Erndhrung und Haut

Argandl

ie Natur bietet eine

Fiille von pflanzlichen

Olen und Kriutern
sowie fiir die Haut, als auch
fiir die Erndhrung. So sind es
vor allem frische Kréuter und
Ole, die die Arganol-Kosmetik
zu einer hochwertigen Haut-
pflege machen. Die Argansa-
men stammen aus einem klei-
nen Gebiet um Essaouria, wo
die Arganbdume dank einem
besonderen Mikroklima die
schonsten Arganfriichte tra-

gen. Dort werden sie mit grof3-
ter Sorgfalt fiir die Pressung
vorbereitet. Die traditionell
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des Arganbaumes, der nur in
Marokko vorkommt und zum
Weltkulturerbe gehort, wer-
den mit hochmodernen Pres-
sen nach westlichem Standard
keimfrei und schonend kalt
gepresst. Dabei entfillt das
Kneten mit den Hinden und
die Zugabe von Wasser.

Uberall geschiitzt

Auch Meisterkdche wie Alfons
Schuhbeck oder der marokka-
nische Sternekoch Nouri Wa-
habi empfehlen Argandl. Das
dunkle Argan-Speisedl aus den
gerosteten Olsamen prisen-
tiert sich schon kraftig mit ei-
ner delikaten Note von Sesam,
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Erd- und Haselnuss und einem
leicht bitteren Abgang. Dank
der besonderen Eigenschaften
wurde Aganol auch schon mit
der goldenen DLG Medaille
ausgezeichnet.

Der dominierende Eindruck
erinnert an gerOstete Hasel-
nuss, begleitet von wiirzigen
Aromen sommerlicher Mac-
chia, gepaart mit dem herben
Duft von Ziegenkdse. Das
Bukett entwickelt sich in ein-
zigartiger Weise, wenn man

ein Stiick Brot oder Apfel
hineintunkt: Anklinge von
Triiffel, bliilhenden Tulpen,
Kiefernharz, Mohnsamen, La-
kritze, Pfeffer und Roggenbrot
tauchen unvermittelt auf. Die
feine Genussnote von Argan-
ol aus gerOstetem Samen ist
wunderbar zum Aromatisieren
von Salaten, Fisch, Gefliigel
und Saucen geeignet.

Weitere Informationen zu Ar-
ganOl aus moderner Pressung
unter www.argavital.de I




